
 

 

Är du allergisk? Fråga vår kunniga serveringspersonal så hjälper de dig att undvika allergener. 
 

 

 

Charkuterier 

Salami capolavoro                                                      105 

Jamon iberico 28 mån (pata negra)                            155 

Mortadella                                                                 95 

Ost, knäcke och marmelad                                                     

Peccorino   (får)                                                        125 

Skärvångens ädla grönmögel   (ko)                               110 

Gammel knas   (ko)                                                    105 

 
 

RÅBIFF  PÅ SVENSK OXFILÉ  

syltad ingefära, riven anklever, soyamajonnäs, 

smörstekt surdegsbröd, friterad potatis, sesamfrön 
 

225 

HALSTRAD PILGRIMSMUSSLA 

smörstekt jordärtskocka, forellrom, citruszabayonne, 
picklad silverlök, jordärtskockschips    

 

185 

KALIX LÖJROM 

mandelpotatiskräm smaksatt med rostad grädde, picklad 
stjälkselleri, brödflarn, brynt smör med gräslöksolja 

 

 

 

 

 

Ett glas bubbel 

champagne 
159 

prosecco/cava 
110 
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                                                      245 

PUMPARAVIOLI 

rostad pumpapuré med mandlar, skirat salviasmör, riven 
parmesan, citron, pinjenötter 

 

 
                                                      165 

 

 

 

 

  



 

 

Är du allergisk? Fråga vår kunniga serveringspersonal så hjälper de dig att undvika allergener. 
 

oxfilé, lök, potatis, 
äggula, senap, pepparrot  

                        325 

 

 

 

 

SVENSK OXFILÉ 

karamelliserad lök och palsternackspuré, syrad endive, smörflarn, friterad schalottenlök, 
tryffelportvinssky, pommes frites 

 

395 

SPETSKÅL 

hasselnöt, riven parmesan, brynt soyasmör, friterad potatis, citron, potatis och blomkålspuré 

går att få vegansk 

 

265  

FRÅN GRILLEN 
Svensk Ryggbiff 250gr – 395kr 

Svensk Entrecôte 300gr – 415kr 

Hjort tenderstrip flat Nya Zeeland 220gr – 395kr 

Grillbricka (3 detaljer utvalda av köket) 425kr 

 

Serveras med ett urval av tillbehör från köket 

 
                                                                                          

                                                                                         

 

                                                                                      

 

 

 

ENTRECÔTE 300G 

KLASS 5  

fetare detalj med 
insprängt fett (SV) 

385 

 

BAKAD TORSKRYGG 

stekt spetskål, sauterade blåmusslor med druvor och pinjenötter, musselveloutè smaksatt med 
torr vermouth, arenkha kaviar, brandade på mandelpotatis och rökt torsk 

 

385 

 

ROTSELLERI  

persiljerot, hasselnöt, 
kål 

går att få vegansk (SV) 
245 

GRILLBRICKA  

tre detaljer av kökets val 
395 

 

BLÅMÖGELOST 

varm kolasås smaksatt med salt och rosmarin, rågkrisp 

135  

TRYFFEL × 2 

serveras med kaffe & 4 cl rom 

                                                         195        
 

 

CHOKLAD 

bakad mörk chokladkräm, karamell & saltrostade hasselnötter,  

blodapelsinpuré, vaniljglass, ljummen nougat 
145 

MANDELKAKA 

stekt mandelkaka, lemoncurd, yoghurtglass på svarta vinbär, 

marängflarn, lättvispad vaniljgrädde 
145 

 
 

 

 Erlandssons 
hängmörade 
 

hängmörat i 30 dagar.  
För två personer. 

795 

varför hängmörar vi 
vårt kött i minst 30 
dagar? 
Det är enkelt. 
Det blir godare. 
Mycket godare. Punkt. 

 

 


